PALLINI Limoncello (PALLINL)

Limoncello es un licor natural que ha sido elaborado por la familia Pallini en Italia desde 1875 a partir del
preciado limon organico, exclusivo de la costa de Amalfi. Los limones son escogidos manualmente e
infusionados de inmediato por lo que su frescura y sabor se entregan en cada botella. Su versatilidad es casi
interminable, se puede disfrutar solo frio o en las rocas, 0 mezclado en cocktails y en recetas de comidas.
Por su sabor fresco y auténtico de Italia, ninguno se puede comparar.

FICHA TECNICA NOTAS DE CATA

DESTILERIA: Pallini De color amarillo, brillante e intenso con
aromas a piel de limon y notas

TIPO: Licor etéreas de alcohol. De sabor suave,
MATERIA PRIMA: Céscara de limones de la equilibrado'y dulce, de final largoy
costa amalfitana Jugosa persistencia citrica.

MACERACION: Durante, minimo 30 dias en
alcohol derivado de la remolacha azucarera

VOLUMEN ALCOHOLICO: 26% Vol.

SUGERENCIA DE CONSUMO: Solo Frio o
refrescado con hielos. Es muy versatil, se
puede utilizar en cockteleria para preparar
un exquisito Pallini Spitz. Consumir a
temperatura entre 3°y 4° C. l

PRESENTACION: 500 ml.
VAJILLA: Copa Licor

ORIGEN

Roma, Italia

BEBER CON MODERACION - PROHIBIDA SU VENTA A MENORES DE 18 ANOS | IMAGENES A MODO ILUSTRATIVO
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