
La Piu Belle es un vino armonioso, con una clara elegancia, ofreciéndose sin excesos. Es un vino dinámico 
con una atractiva nariz afrutada que va despertando notas que agregan gran complejidad, creando un 
hermoso equilibrio aromático que se repite en boca.

VIK La Piu Belle

FICHA TÉCNICA ORIGEN

TERROIR

Valle de Millahue, Colchahua, Chile

ALTURA: 300 msnm 

NOTAS DE CATA

BODEGA: VIK

WINEMAKER: Patrick Valette

COMPOSICIÓN VARIETAL: 46% Carmenere, 40% 
Cabernet Sauvignon, 13% Syrah, 1% Merlot.

VIÑEDO: Valle de Millahue, Colchahua, Chile

CRIANZA: 24 meses en barricas de roble 
francés

COSECHA: Manual

ANÁLISIS: 13,8% Vol. - AT.: 0,51% - PH.: 3,71 - 
AR.: 0,28%

POTENCIAL DE GUARDA: 10 años

PRESENTACIÓN: 750 ml.

SUGERENCIA: Servir a temperatura entre 
16 y 18 °C. Se recomienda decantar 
60 minutos antes de consumir.

VAJILLA: Copón Cristar

DENSIDAD DE PLANTACIÓN: 
7.500 plantas/HA

RENDIMIENTO: 20 HL/HA
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Un vino intenso y complejo, con un bouquet que 
noslleva al bosque nativo de nuestro terroir.

Aquí las notas frescas y la tierra húmeda nos 
presentan un lado del Carmenere que no cono-

cíamos, donde posible, con su agradable frescor, 
tener presentemúltiples aromas finos y equilibra-

dos como fruta fresca pero madura, con notas 
de moras, ciruelas secas, arándanos y frutos del 

bosque. También el Cabernet Sauvignon
solidariza con frutillas y frambuesas, que junto al 

casis y las flores del Syrah excitan la mente.


